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DU LUNDI 13.07 AU VENDREDI 17.07.2026 

 PLAT DU JOUR (mer-ven.) 19.50

 PROP. DE LA SEMAINE 19.50 

 FORMULE: PLAT DU JOUR +  

 P’TIT DESSERT 21.- 

 FORMULE: PLAT DU JOUR +  

 P’TIT CAFE 21.- 

 

NOTRE SELECTION DE BIERES DU MOMENT 

 

  

Bavette de boeuf(CH)  à l’échalote 

Pommes frites maison à la belge 

22.- 

LUNDI 

MARDI midi et soir 

Moules marinière à volonté 

Pommes frites maison à la belge 

29.50 

MERCREDI 

Mi-cuit de thon(MED)  sauce chimichurri 

Salade fraîcheur aux poivrons marinés 

 

1/2 coquelet grillé(CH)  à la diable 

Semoules de couscous aux fines herbes 

Salade de pastèque, féta et menthe 

JEUDI 

VENDREDI 

Entrecôte parisienne de boeuf(CH)         

beurre Maître d’hôtel 

Pommes de terre écrasées 

Salade de tomate, oignons rouges                

et concombre au vinaigre balsamique 

Bruxelles Café 

         Bolleke DeKoninck (alc 5.2)  33cl  8.20 Fruitesse sans alcool (alc 0.0%)  25cl  7.-  

 

P’TIT DESSERT DE LA SEMAINE 
Mousse maison fraise-pistache          4.- 

Proposition de la semaine 

Effiloché de raie(MED)  sauce vierge 

Pommes de terre nouvelles,                              

haricots verts, olives et tomate cherry 

« Les mets proposés sur cette carte sont élaborés sur place à partir de produits bruts et tradition-
nels selon les critères du Label Fait Maison, exceptés ceux qui sont signalés par un astérisque (*). 

   


