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DU LUNDI 11.05 AU VENDREDI 15.05.2026 

 PLAT DU JOUR (mer-ven.) 19.50

 PROP. DE LA SEMAINE 19.50 

 FORMULE: PLAT DU JOUR +  

 P’TIT DESSERT 21.- 

 FORMULE: PLAT DU JOUR +  

 P’TIT CAFE 21.- 

 

NOTRE SELECTION DE BIERES DU MOMENT 

 

  

Bavette de boeuf(CH)  à l’échalote 

Pommes frites maison à la belge 

22.- 

LUNDI 

MARDI midi et soir 

Moules marinière à volonté 

Pommes frites maison à la belge 

29.50 

MERCREDI 

Salade océane garnie 

(Saumon mariné maison(NRG), crevettes, mesclun, 

espadon(FR), asperges vertes, tomate, moules) 

 

Mesclun de salade 

Blanquette de veau(CH)  aux asperges  

Riz basmati 

JEUDI 

VENDREDI 

Salade de tomme Vaudoise  

(noix, pignons grillés, pomme, tomate                  

et ses crudités) 

 

Bruxelles Café 

         Lupulus blanche (alc 4.5%)  33cl  8.60 Fruitesse sans alcool (alc 0.0%)  25cl  7.-  

 

P’TIT DESSERT DE LA SEMAINE 
Coupe de fraises et sa chantilly pistache               4.- 

Proposition de la semaine 

Mesclun de salade 

Risotto safrané                                                                                                 

et sa tentacule de poulpe grillée 

 

« Les mets proposés sur cette carte sont élaborés sur place à partir de produits bruts et tradition-
nels selon les critères du Label Fait Maison, exceptés ceux qui sont signalés par un astérisque (*). 

   


