
Bulletin  
de la semaine 

Du lundi 22.04 au dimanche 28.04.2024 Servis de 11h30 a 14h dans la limite des stocks disponibles 

Notre selection de Vins du Moment 

Vin blanc   -  Vaudois 

Le Lys d’Or AOC 2022           
Léderrey, Epesses, Lavaux 

verre 1dl : 6.-   bouteille 70cl : 40.- 

Vin rouge   -  Vaudois 

Garanoir AOC                   
Cave de la Côte, Vaud 

verre 1dl : 6.40   bouteille 75cl : 44.- 

Crème de tomate 

Rigatoni aux asperges et tomates confites 

                 
avec dessert du jour + 4.- 

Lundi 

Crème de tomate 

Wrap de saumon mariné maison  
 (Tomate, avocat, saumon (NRG) 

                  
avec dessert du jour + 4.- 

Mercredi 

Crème de tomate 

Filet d’agneau (NZ) en croûte de noisette et son jus 
au romarin                   Pommes au four à l’ail confite  

avec dessert du jour + 4.- 

Mardi 

Crème de tomate 

Ragoût de veau (CH) au curry et mangue 

Riz basmati 

avec dessert du jour + 4.- 

Jeudi 

Crème de tomate 

Roastbeef froid à l’ail (CH) cuite en basse température 

Pommes frites, sauce tartare 

avec dessert du jour + 4.- 

Vendredi 

Cuisine à la carte de 11h30 à 23h15 

Samedi 

Cuisine chaude dès 11h30 jusqu’à 22h45 

Dimanche 

Place de la Riponne 1 -  1005 Lausanne -  info@bruxellescafe.ch -  www.bruxellescafe.ch -  021/311 33 01 

Cuisine non-stop                            
de 11h30 a 23h15 

Cuisine chaude                                
de 11h30 à 14h et 18h à 22h45 

 

Cuisine chaude                                
de 11h30 à 14h et 18h à 22h45 

Cuisine chaude                                
de 11h30 à 14h et 18h à 22h45 

Cuisine chaude                                
de 11h30 à 14h et 18h à 23h15 

Cuisine chaude                                
de 11h30 à 14h et 18h à 23h15 

Plat principal 18.50 Plat + dessert 22.50 
Entrée + plat + dessert 25.50    

Entrée:   Crème de tomate 

Dessert:     Tartelette au citron meringuée 

Cuisine non-stop                            
de 11h30 a 22h45 


