
Bulletin  
de la semaine 

Du lundi 02.10 au dimanche 08.10.2023 Servis de 11h30 a 14h dans la limite des stocks disponibles 

Notre selection de Vins du Moment 

Vin blanc   -  Vaudois 

Le Lys d’Or AOC 2022           
Léderrey, Epesses, Lavaux 

verre 1dl : 6.-   bouteille 70cl : 40.- 

Vin rouge   -  Vaudois 

Garanoir AOC                   
Cave de la Côte, Vaud 

verre 1dl : 6.40   bouteille 75cl : 44.- 

Saucisse à rôtir (CH) à l’oignon caramélisé 

Pommes mousseline                           
Salade composée  

avec dessert du jour + 4.50 

Lundi 

Escalopes de cerf (AUT) sauce Grand-Veneur 

Tagliatelle au beurre                      
Poire à Botzi  

avec dessert du jour + 4.50 

Mercredi 

Filet de sandre (MED) beurre à l’échalote et vin rouge 

Polenta gratinée                           
Salade composée  

avec dessert du jour + 4.50 

Mardi 

Suprême de volaille (FR) façon Waterzooi  

Duo de riz rouge et basmati                     
Salade composée  

avec dessert du jour + 4.50 

Jeudi 

Filets de perche (BA) meunière, sauce tartare 

Pommes frites                
Salade composée  

avec dessert du jour + 4.50 

Vendredi 

Cuisine à la carte 

Samedi 

Brunch de 11h30 à 16h 

Cuisine à la carte 

Dimanche 

Place de la Riponne 1 -  1005 Lausanne -  info@bruxellescafe.ch -  www.bruxellescafe.ch -  021/311 33 01 

Cuisine non-stop                            
de 11h30 a 23h15 

Cuisine chaude                                
de 11h30 à 14h et 18h à 22h45 

 

Cuisine chaude                                
de 11h30 à 14h et 18h à 22h45 

Cuisine chaude                                
de 11h30 à 14h et 18h à 22h45 

Cuisine chaude                                
de 11h30 à 14h et 18h à 23h15 

Cuisine chaude                                
de 11h30 à 14h et 18h à 23h15 

Plat principal 19.50 Plat + dessert 23.50 
Entrée + plat + dessert 26.50    

Entrée: Samoussa de légumes au curry      
Dessert:       Merveilleux au spéculoos 

Cuisine non-stop                            
de 11h30 a 22h45 


