
Bulletin  
de la semaine 

Du lundi 03 au dimanche 09.10.2022 Servis de 11h30 a 14h dans la limite des stocks disponibles 

Notre selection de Vins du Moment 

Vin blanc   -  Vaudois 

Le Chatelet AOC 2020           
François Joly, Villette, Lavaux 

verre 1dl : 6.20  bouteille 70cl : 42.- 

Vin rouge   -  Vaudois 

Garanoir AOC                   
Cave de la Côte 

verre 1dl : 6.40   bouteille 75cl : 44.- 

Emincé de volaille (CH) au curry 

Riz basmati                 
Salade composée   

avec dessert du jour + 5.50 

Lundi 

Petits salés (CH) aux lentilles et ses pommes nature 

(saucisson vaudois, lard fumé et salé)  

                 

avec dessert du jour + 5.50 

Mercredi 

Gnocchi à la forestière et crème 

                   
Salade composée   

avec dessert du jour + 5.50 

Mardi 

Lasagne maison à la bolognese (CH) gratinée 

                    
Salade composée   

avec dessert du jour + 5.50 

Jeudi 

Filets de perche (BA) meunière, sauce tartare 

Pommes frites                
Salade composée   

avec dessert du jour + 5.50 

Vendredi 

A la carte 

Samedi 

Brunch du dimanche de 11h à 16h ainsi que la carte traditionnelle en toute heure 

Dimanche 

Place de la Riponne 1 -  1005 Lausanne -  info@bruxellescafe.ch -  www.bruxellescafe.ch -  021/311 33 01 

Cuisine non-stop                            
de 11h30 a 23h45 

Cuisine chaude                                
de 11h30 à 14h et 18h à 23h15 

Cuisine chaude 
de 11h a 23h15 

Cuisine chaude                                
de 11h30 à 14h et 18h à 23h15 

Cuisine chaude                                
de 11h30 à 14h et 18h à 23h15 

Cuisine chaude                                
de 11h30 à 14h et 18h à 23h45 

Cuisine chaude                                
de 11h30 à 14h et 18h à 23h45 

Assiette estivale:     Spare-ribs (CH) , sauce Barbecue     29.50                                           

                                 Pommes frites et salade composée     

Plat principal 19.- Plat + dessert 24.50 
Entrée + plat + dessert 27.50    

Entrée: Crème de courge et ses croûtons     
Dessert:       Tiramisu maison au spéculoos 


